fur unser Betriebsrestaurant

Voraussetzung:
Ausbildungsdauer:
Qualifikation:

Aufgaben:

Einsatzgebiete:

www.ixetic.com

Hauptschule oder Mittlere Reife
3 Jahre
Interesse und Kreativitat im Umgang mit Lebensmitteln

Als Koch / Kochin lernen Sie alle Schritte und Aufgaben
zu einem erfolgreichen Ablauf in unserem Betriebs-
restaurant kennen. Dazu gehoren die Herstellung von
kalten und warmen Speisen, das Prasentieren, die
Ausgabe und der Verkauf der zubereiteten Menus sowie
die Planung von Kiichenabldufen und die Unterstitzung
bei der Erstellung von Speiseplanen.

Betriebsrestaurant: Kalte und warme Kiiche, Patisserie,
Boucherie.
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Precision to move



